
                                                                             
Information  

bezüglich der Ausbildung zum  
 

Jungsommelier / zur Jungsommelière Österreich 
 
 
 

Jungsommelier/ Jungsommelière zu sein bedeutet 

…….. 
 

….  sich viel Hintergrundwissen über alkoholfreie und alkoholische  
Getränke angeeignet zu haben 

 
…..  Empfehlungen für die Getränkeauswahl geben zu können 
 
…..  mitreden zu können – auch in einer Gruppe von Weinkennern 
 
….. motiviert zu sein für einen verantwortungsbewussten Umgang mit  

Alkohol 
 

….. Basis für eine attraktive Karriere im Tourismus, in der gehobenen  
Gastronomie und im Getränkehandel aufweisen zu können 

 
….. ein Zertifikat in der Hand zu haben, das für die weiterführende  

Ausbildung zum Diplomsommelier/zur Diplomsommelière und zum 
Weinakademiker/zur Weinakademikerin angerechnet wird 

 
 

Die Ausbildung zum „Jungsommelier Österreich“ wird an der HLW Weiz seit 
dem Schuljahr 2010/11 angeboten. Sie dient einerseits der Vertiefung und 
Erweiterung der Lehrziele im Bereich „Küchen- und Restaurantmanagement“ 
und „Betriebsorganisation“ und andererseits der zusätzlichen 
Berufsqualifikation.  
Die fachlichen Voraussetzungen für die Erlangung des Zertifikats werden im 
Rahmen des ernährungswirtschaftlichen Unterrichts vermittelt. 



 
 
 

                     Der Weg zum  

 
 
 
 
• Unterricht: im 2. Jahrgang und 3.Jahrgang  

 
• Hausarbeit: Erstellung einer Weinkarte 

 
• Praxisorientierter Unterricht, Durchführung von Lehrausgängen und 

Exkursionen 
 
• Zertifikatsprüfung: im 3.Jahrgang: 3 Teilprüfungen: schriftlich und 

sensorisch sowie praktisch vor einer externen Prüfungskommission; 
Zertifikat: „Jungsommelier Österreich“ 

 


